LES MADELEINES

Beurrer et chemiser les moules

Clarifier les ceufs Travailler le sucre et les ceufs, jusqu’a ce que le mélange blanchisse

Ajouter les blancs a la pate

Quand le mélange est bien homogéne Cuire au four température moyenne
remplir les moules avec la pate pendant 6 a 12 minutes
sans qu’elle dépasse des bords Démouler dés la fin de la cuisson
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